
第 1 页 / 共 3 页

湖北西班牙进口葡萄酒

生成日期: 2025-10-24

    红酒是什么味道红酒的几个基本味道：涩味：红酒中微涩的感觉就是单宁酸的作用。如果单宁酸含量
过高，则会令口腔产生干涸不适的感觉，特别是上颚。酸味：红酒中主要的酸为酒石酸和苹果酸。酒石酸和苹
果酸都是在葡萄生长和成熟期间发展出来的。酒精味：红酒的酒精是葡萄汁在发酵过程中酵母转变糖分而成，
往往红酒的酒精度越高酒精味就会越浓烈。甜味：红酒虽然酸涩感强烈，但也能感觉到细微的甜味，因为红酒
中多多少少会残留未完全发酵的糖分，因此，这些甜味便俩源于红酒中的残糖，而含糖量越高则越甜。果味：
红酒的果味可以通过味觉和嗅觉一同感觉，根据品种和酿造方法的不同，红酒所散发的果味也会有所不同，典
型有黑醋栗、草莓、黄桃等。香气和风味物质：每一款葡萄酒都有着独特的香气和风味特征，葡萄酒的香气和
风味到底是怎么得来的。主要源于3个方面——葡萄品种、风土及酿造工艺。介绍：红酒(Redwine)是葡萄酒的
一种，并不一定特指红葡萄酒。红酒的成分相当简单，是经自然发酵酿造出来的果酒，含有多的是葡萄汁，葡
萄酒有许多分类方式。以成品颜色来说，可分为红葡萄酒、白葡萄酒及粉红葡萄酒三类。

    
秉承“专注品质，创新深耕”的经营理念。湖北西班牙进口葡萄酒

    红酒是酸性还是碱性红酒是酒类中属碱性酒精饮料。多个国家医学界已将其列入药典，作为有益健康
食品予以推广。此外，红酒含有丰富的维生素及矿物质，可以、降低血中的胆固醇;红酒可以抑制低度脂蛋
白(LDL)氧化，提升血中高密度脂蛋白(HDL)，促进血液循环，预防;红酒中含有聚酚类物质，可有效防治动脉
硬化，预防血小板凝结，防视力下降，增强等。红酒是允许糖尿病患者饮用的酒类，含有丰富的B族维生素，
复合泛酸，会促进糖的分解，还防血管老化。作为碱性酒精性饮品，红酒可以中和人每天吃下的大鱼大肉以及
米麦类酸性物质。睡前喝红酒的好处一、促进睡眠：睡觉前1—半小时，喝50ml左右红酒。红酒中含有睡眠辅
助褪黑素，可以发挥调节睡眠周期、作用的。二、舒缓睡前情绪：在疲倦时适量饮用红酒，有助于放松身心;在
心情不佳时适量饮用红酒，有助于调节情绪。：在饮食规律、有节制的条件下，每晚睡前半小时，吃1-2片起司
或50g乳酪，再喝50ml的红酒，3周可瘦7公斤。三、降低疾病发生率：葡萄皮中含有的白藜芦醇，性能在数百
种人类常食的植物中比较好。可以防止正常细胞变，并能抑制细胞的扩散。在各种葡萄酒中，红葡萄酒中白藜
芦醇的含量比较高，因为白藜芦醇可使细胞丧失活动能力。

   
湖北西班牙进口葡萄酒与法国、智利、西班牙、意大利等12个国家的十几家酒庄建立长期合作关系。

    红酒是不是年份越久越好很多人认为，年份是评定红酒好坏的重要标准，觉得年份久远的酒一定是好
酒。其实这是一种错误的认知，我们要知道任何红酒都有一个适饮期。怎样的红酒适合陈年，有以下几个指标：
品种是根本由于葡萄品种很大程度上决定了一款红酒的酒精度，酸度和果香浓郁度，所以它是影响红酒陈年潜
力的基本因素。2.品质是前提葡萄品质又是决定红酒品质的前提条件。它的品质与一个产区的气候，土壤，培
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育条件等息息相关。只有的酒才能越放越好的道理不言而谕。3.工艺是保障酿造工艺，设备以及手法同样是红
酒能否陈年的保障。一般经过橡木桶酿造的酒陈年潜力更佳。而且新旧设备对红酒品质的影响也有所不同。4.
环境是关键无论红酒品质有多好，如果没有适当的储藏方法，很容易就会变质。一般凉爽，恒温，通风性较好，
光线较暗的环境是红酒理想的储存地点。所以一般说来，绝大多数红酒年份并非越久越好，好酒来自于天，地，
人的完美结合。红酒为什么酸酸的来源：葡萄酒中的酸基本上都来源于酿酒葡萄本身，不过有些葡萄酒产区也
允许在酿造葡萄酒的过程中人工加入酸。葡萄在成熟的时候，糖分会逐渐升高，而酸度会逐渐降低，所以如果
想要让终得到的葡萄酒具有较好的酸度。

    早在公元一世纪，随着罗马人征服高卢，罗马人就发现了罗纳河谷两岸是种植葡萄的宝地，这里成为
法国葡萄酒的发源地。100多年后，葡萄种植才传到波尔多等地区。公元十四世纪，罗马教廷纷争，教皇移居罗
纳河谷地区，在其首府阿维农居住，共有7位教皇在此历经百年，并先后修建了”教皇宫”和夏宫”教皇新堡”。
为了满足教廷所需，邻近的葡萄园不断改良葡萄品种和酿造技术，使罗纳河谷产区的葡萄酒质量突飞猛进，产
生了如”Chateauneuf-du-Pape”（教皇新堡）?这样的名酒。香槟产区(Champagne)香槟来自法
文“CHAMPAGNE”的音译，意为香槟省。香槟区位于巴黎东北方约200公里处，是法国位置北的葡萄园。寒冷
的气候以及较短的生长季节使得葡萄的成熟略显缓慢，但葡萄的香味因而更为精致，酿出的酒的单宁含量也较
低。特殊的气候环境造就了整体风格优雅细致的香槟酒，这在其他国家或产区是很难能够与之比拟的。由于原
产地命名的原因，只有香槟产区生产的起泡葡萄酒才能称为“香槟酒”，其他地区产的此类葡萄酒只能叫“起
泡葡萄酒”。阿尔萨斯产区(Alsace)阿尔萨斯堪称全法国丽的葡萄酒乡。葡萄园多位于莱茵河西岸，孚日山脉
的地坡处。
创立多元化的葡萄酒运营体系，并提供酒类知识、销售技巧培训及市场推广活动。

    雷司令种植于德国、奥地利与法国等国家，其中，德国的摩泽尔（Mosel）、法尔兹（Pfalz）和莱茵高
（Rheingau）都是它的经典产区。赛美蓉（Semillon）来自法国波尔多（Bordeaux），是该产区重要的白葡萄品
种之一。它生命力顽强，能够适应多种土壤，但它皮薄，容易贵腐菌（NobleRot），经常被用于酿造贵腐甜白葡
萄酒。在波尔多，赛美蓉一般都与长相思一起混酿，无论是干白还是甜白，它的存在能让葡萄酒保持清新的果
味和更为饱满的酒体。除了波尔多，澳洲的猎人谷出产的赛美蓉也非常有名，它在陈年后能发展出蜂蜜和吐司
等风味，十分美妙。赛美蓉（图片来源：）琼瑶浆（Gewurztraminer）因其甜美的荔枝风味而深受欢迎。这一
芳香品种酿造的葡萄酒具有非常复杂浓郁的香气，包括荔枝、西柚、菠萝、杏子、桃子、蜂蜜、玫瑰和生姜等
气息，其酒体饱满，结构平衡。琼瑶浆原产自意大利，后来传入德国与法国，终在阿尔萨斯（Alsace）大放异彩，
成为当地的四大贵族品种之一。侍酒与配餐饮用白葡萄酒自然要用白葡萄酒杯。与红葡萄酒杯相比，这种杯杯
口较窄，这是因为白葡萄酒普遍香气较为微妙，不需要接触太多的氧气来帮助其香气的散发。
为注重生活品质的各界人士提供品质的消费体验。湖北西班牙进口葡萄酒

臻熙酒庄与全球12个国家的十几家酒庄结成牢固的战略合作联盟。湖北西班牙进口葡萄酒

    红酒保存小知识我们常听到某款酒适合“在室温下饮用”，到底室温是指多少度呢?其实室温通常是指
原产地的温度。而不是中国的室温。以法国葡萄酒而言，室温通常是指16至18摄氏度左右。对于幅员辽阔的中
国而言，除了寒冬，这个温度大部分都需要冷藏方式来达成，千万不要将酒放在常温状态下，理所当然地认为
那就是“室温”。喝红酒注意事项1、红酒不宜与醋相伴通常而言，沙拉不会对葡萄酒的风味产生影响，但如果
其中拌了醋，则会钝化口腔的感觉，使葡萄酒失去活力，口味变得呆滞平淡。柠檬水是好的选择，这是因为其
中的柠檬酸与葡萄酒的品格能够协调一致。2、红酒不要加雪碧很多红酒爱好者因不习惯葡萄酒酸涩的口感，所
以通常喜欢往酒中加入甜味较重的雪碧，以此来中和葡萄酒酸涩的口味。其实，此种饮用方法会使酒中糖度过
高，不仅影响葡萄酒原本的口味和醇香，而且还严重破坏酒中的营养物质，从而达不到养生保健的功效。3、红
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酒不宜搭配海鲜红葡萄酒尤其是陈酿过的红葡萄酒，因丹宁含量较高，在与海鲜同食时，容易使海鲜变老，造
成海鲜中的鲜味流失，从而失去新鲜感。对有些肠胃功能较差的人来说，葡萄酒搭配海鲜食用时，还可能造成
肠胃不适甚至腹泻等疾病。
湖北西班牙进口葡萄酒

臻熙酒庄(深圳)有限公司专注技术创新和产品研发，发展规模团队不断壮大。目前我公司在职员工以90后
为主，是一个有活力有能力有创新精神的团队。公司以诚信为本，业务领域涵盖意大利葡萄酒，智利葡萄酒，
西班牙葡萄酒，葡萄酒招商，我们本着对客户负责，对员工负责，更是对公司发展负责的态度，争取做到让每
位客户满意。公司深耕意大利葡萄酒，智利葡萄酒，西班牙葡萄酒，葡萄酒招商，正积蓄着更大的能量，向更
广阔的空间、更宽泛的领域拓展。


